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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

OyxoBka «Hansa» obbenuHseT B cebe Takve KavyecTBa, Kak WCKMoYMTENbHas NpocToTa
aKcnnyataumMm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTL. [ocne NpoYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPYyAHEHUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu Bbinycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NPoBEPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHUE U3MNOXEHHBIM B HEWN YKa3aHUsM NpedoTBpaTUT HernpaBubHoe
MCMNONb30BaHNE QYXOBKM.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B NIErko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX Cry4aeB HeobxoanMo nocrnenoBaTenibHO cobnoaaTh NONMOXEHUsT UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOWM MONb30BaTbCA TOMLKO MOCIE O3HAKOMIIEHMS C OAHHOW MHCTPyKUmen. [yxoBka
npegHa3HayeHa NCKIMYUTENbHO ANA AOMALLHErO NCMOMNb30BaHMWS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBA.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! O6opynoBaHune 1 ero 4OCTYMHbIE YacTu
HarpeBatoTCA BO BpeMs aKcnyataumn. Becergacnenyet
NMOMHUTb, YTO CYLLLECTBYET OMNAacHOCTb TpaBMbl, MPU
NPUKOCHOBEHMUN K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - ObiTb
ocobo 6autenbHbiMKU! [leTn mnagwe 8 neT He
OOJKHbI HaxoauTbcs BO6NMn3mM obopyaoBaHus, a
€Cnn HaxogsaTcs, TO Nod NOCTOAHHbIM KOHTPOMEM
B3POCOro OTBETCTBEHHOIO nuua.

[aHHOe 06opyaoBaHMe MOXET 0OCNYXMBaTbCHA AETBMM
B BO3pacTe OT 8 NneT 1 cTapLue, niuammn ¢ hnsn4eckumu,
MaHyarnbHbIMU UMW YMCTBEHHBIMU OrpPaHNYEHUAMMA,
NMOO NMLIAMU C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHUSIMU
Mo aKcnnyaTauum obopyaoBaHus, Npu YCroBum, YTo
NpOUCXOaUT 3TO Mo, HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NLA
NN COrMacHO C N3y4YEeHHOW C OTBETCTBEHHbBIM FULIOM
NHCTPYKLMEN aKcnnyaTauuu.

Ocoboe BHUMaHue obpatuntb Ha geten! [1etn He MmoryT
urpatb obopygosaHnem! Ybpka n obcnyxueaHune
obopyanoBaHMA HE MOTYT NPON3BOAUTLCA AETbMN Be3
Haa30pa B3pOChbIX.

Bo Bpems paboTbl 0bopynoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnenyet cobntogatb OCTOPOXHOCTb, HE MpUKacaTbCs
K rOpsiYnM YacTsiM BHYTPU OYXOBKM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

Korgoa ncnonb3yeTtcs OyXOBKa, OOCTYMHble 4acTu
MOryT HarpeTbcd. PekomeHayeTcsa He noanyckartb K
OYyXOBKe OeTen.

BHumaHue! He NMPUMEHATb AJ1A YNCTKU alrpeCCuUBHbIX
MOKOLWKNX N HUCTALLNX CPencCTB, OCTPbIX METalrJyinye-
CKMnX npeamMmeToB AJ14 HNCTKU CTEKI1a ,D,BepeVI, TaK KakK
AdaHHble cpeacTBa MOryT nouapanartb NOBEPXHOCTb
n npmnBeCtn K BOBHNKHOBEHUIKO TPELLNH Ha CTEKI1e.

BHumaHue. [Anga ucknovyeHnss BO3MOXHOCTU nopa-
XKEHNS ANEKTPUYECKMM TOKOM nepen 3aMeHoun fiam-
NoYkn ybeamtechb, YTO YCTPOUCTBO BbIKIMKOYEHO.

CnegyeTr NpUMEHATb UCKNIOYUTENbHO 30HA,
KOTOPbIN ABNSIETCA YacTbio 060pya0BaHNA OYXOBOIO
LuKada.

[Ns YNCTKN OyXOBKU HENb3s MPUMEHATb 000pyao-
BaHWE AN YUCTKM NapoM.

©® Heobxoaumo cregnTb, YTOObl Mernkoe KyxoHHoe 06opyLoBaHue 1 NPoBOAa He CompuKa-
canuch C HarpeToii AyXOBKOW M BAPOYHON NOBEPXHOCTBIO, MOCKOIbKY M30MSALMS 3TOro 060-
PyLOBaHUSA He paccyuMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbi.

® Henb3a ocTaBnaTb AyxoBKy 6e3 npucmoTpa Bo Bpems xapeHus. Macna v xupbl MoryT
3aropeTbCcsl BCNEACTBUE BbIKUNaHUSA UMU HarpeBaHus.

® He cnepnyeT CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY [yXOBKM Nnocyny Becom Gonee 15 kr.

® Henb3sa NonNb30BaThCs TEXHUYECKM HEUCTIPABHOW lyXOBKOW . Bce M3bsiHbI OMKHbI yCTpa-
HSATBHCS TOMNbKO KBaNUMULMPOBaHHbLIM NEPCOHAMNOM.

® B noGom cryyae TEXHUYECKOW HEUCNPABHOCTU, HEMEANIEHHO OTKITHOYUTL 3MeKTponuTa-
HUEe LyXOBKU 1 COOBLUUTEL O HEOBXOAMMOCTM PEMOHTA.

©® O6opynoBaHye BbIno 3anpoekTUPOBAHO UCKMHOUUTENBHO AT NPUIOTOBNEHUS NULLU. Bes-
Koe [pyroe ero npuMeHeHue (Hanpumep, oborpeBaHue NOMELLEHNs) SIBNSETCS HECOOTBET-
CTBYIOLLMM €ro HazHa4YeHUo U MOXET GbiTb OMacHbLIM.



KAK 9KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJISIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYy0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[06UTLCA HanMy4yLMX pe3ynsTaToB:

—

®l/crnonb3oBaHne AyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
roToBneHuns 6onbLoro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTL
B KacTptorie Ha BapO4YHOW NOBEPXHOCTU.

®l/crnonb3oBaHNe OCTaTOYHOro Tenna Ay-
xoBku. Ecnn Gntogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpPeMs.

® AKKYpaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLY [yXOBKU.
3arpsisHeHHble ynnoTHUTENW [Bepubl Ay-
XOBKM CNocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUS Ha YMIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3WM Xxono-
OVINbHUKOB/MOPO3MUITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTu Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea

PACIMAKOBKA

[nsa TpaHCnOpPTUPOBKM YCTPOW-
CTBO ObINO 3alUMLIEHO OT mo-
BpexaeHun ynakoskow. lMocne
yOaneHus ynakoBKM, MNPOCUM
Bac n3baButbcst OT ee 4acTten
CcrnocoboM, He  HaHOCALLUM
ywepba okpyxatoLlel cpeae.
Bce matepuansbl, ncrnonb3oBaHHble AS U3-
roTOBMEHWs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
noanexart nepepaboTke U 0603HaYeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLUM 3HAKOM.
BHumaHve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(NonnaTuneHoBbIe MaKeThI, KYCKW neHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKW HenNb3s
nognyckate OeTen.

N3BATUE U3 SKCTIITYATALIUN

Mo OKOHYaHUKM cpoka MCMOoSb-
30BaHMA [aHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3si BbIOPOCUTb, Kak 0bbly-
Hble KOMMYyHasbHble OTXOAbl,
ero cnepyetr cpatb B MYHKT
B Npveva n nepepaboTku anek-
TPUYECKUX U BMEKTPOHHbIX
yctpoiictB. O6 3aToM MHAOPMUPYET 3HaKk,
pacronoXeHHbIA Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYK-
LMK No 3KCNyaTaLmmn 1 ynakoBke.
B ycTponcTBe ncnonb3oBaHbl Matepuvansl,
nognexatumMe NoBTOPHOMY MCMOMNb30BaHMIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4YeHnem. bnaro-
aapsi nepepaboTke, MCNOMb30BaHUIO MaTe-
puanos Mnn MHOM opMOKN UCMOSb30BaHNUSA
OTCMYXXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHBIN BKNAaZ B COXPaAHEHWNE OKpY-
Xarolen cpeabl.
CBefieHNs1 0 COOTBETCTBYHLLEM MYHKTE yTU-
nM3aummn MCnornb30BaHHOTO 06opynoBaHMSA
Bbl MOXETE MOMNyYnuTb B MECTHOW agMWHU-
cTpauuun.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

KonmpornbHas
namna mepmopeey-
nsmopa

Tadmep

Pyuka pesynsmopa
memnepamypbi

KoHmponbHas namna pabo-
mbl Oyxo8Ku
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Pyyka usmeHeHus
ycmaHo8oK ,-”

Pyuka ebibopa
pyHKUUU OyX08KU

o-HCc»
=
-J
7
-J
DeE
=
-l
=
-

Pyyka usmeHeHus
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ycmaHo8oK "+”




OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Tadmep
KonmpornbHas
namna mepmopeey- KoHmpornbHasi namna pabo-
nsmopa mbl Oyxo8Ku

Pyuka ebibopa
pyHKUUU OyX08KU

Pyuka pesynsmopa
memnepamypbi




OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbI - NepeYeHb:

[10000H 01151 8bINEYKU™

Pewemka dns epuns
(pewemka dns cywku)

lModdoH dns xapku*

Eokoebie iecmHu4ku

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxOHHOe nomelleHne AOMmKHO ObiTb Cy-
XUM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPABHYHO
BEHTUNALUMIO, a pPacrnorioXeHne OyXOBKU

OOMKH

0 obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYN K

anemMeHTam ynpasneHus. [lyxoBka nsrotos-
nena B kateropum Y. Mebenb gomkHa nvetb
06nMLOBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTMBHOM Cry4ae BO3MOXHa AedopmMaunst
NMOBEPXHOCTU UIN OBNUNLIOBKN.

MogrotoBMTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha puUCYHKax: A-yCcTaHOBKa Mof
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-

4mn B

wKady 3afHen CTEHKU, B HEN HYXHO

Bblpe3aTb OTBEPCTUS AONS 3neKTPUYeCcKux
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AyXOBKY B
OTBEpPCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHue! Puc.
MOHTaX NPOU3BOANTL MPU OTKIHO-
YEHHOM 3MEKTPONMUTAHUN.
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SKCIITYATALUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCKomn ceTu

Mpu Nnpor3BoACTBE AyXOBKA paccynTaHa
Ha NuTaHne nepeMeHHbIM ogHodasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogkntoveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M € 3aKpbITOWN BUIIKOW.

[He3no  MNOOKMYEHUA  ANeKTpoceTn
OOMKHO ObITb 3aKPbITbIM U HE [OOMK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna AOCTYNHOW ANS NOMb30-
BaTensi.

Mepen noaknoveHnem OyXOBKU K pO3eT-
Ke HY>XHO NpOBEepuThb:

-BblaepXar N NpegoxpaHuTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopygoBaHa nu anekTpocuctema aem-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMreHns, CooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHMAM OeNCTBYO-
LLIMX HOPM W pacnopsiXeHun,

- JOCTYMNHa N1 po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexneHUs HeOoTKIo-
YaeMoro nuTaTeslbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHne OnacHOCTU OH [OIMKeH
ObITb 3aMEHEH Y NMPON3BOAUTENS TN
B CMeunanuspoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepCcKoi  KBanmMuLMpOBaHHbLIM
crneumanucTom.
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QKCIMIYATAUUA
Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® yaanvTb YacTu yNakoBKU,

® aKkKypaTHO (MEeAnEeHHO) yaanuTb 3TUKET-
KM C ABEPOK [yXOBKM,

® OUUCTUTL Kamepy OyXOBKM OT 3aBOACKMX
CpencTB KOHCepBaLuK,

® BbIHYTb COAEPXKMMOE JYXOBKU U NMPOMbITh
B Tenson Boge ¢ fAobaBneHnem Xuako-
CTV ANS MbITbs NOCyabl,

® BKMIOUYNTb BEHTUMSALMIO B MOMELLEHUU
WMKN OTKPbITb OKHO,

® nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHune 30
MWHYT), yOoanuTb 3arpsisHeHus 1 Tula-
TENbHO NMOMbITb,

Pyuykun BblkntouaTenen «cnpataHbi» B NaHe-
nv ynpaeneHusi. [Ons Toro, 4Tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO cneayer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb py4vKy U OTMYCTUTb,

2. YCTaHOBUTb Ha BbIOpaHHOW OyHKLUWN.
O603Ha4eHMsa pyykn BeikodaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
DYHKUMAM OyXOBKM.

12

BHumaHue!

B pyxoBkax, ob6opynoOBaHHbIX
3N1eKTPOHHBIM MpOrpaMMaTopomMm
Tts, nocne NOAKMOYEHUsA K CetTu, B
none Tabno nosABUTCS LIMKITUYECKU
NynNbCUPYOLLNIA MOKa3aTenb BPEMEHU:
,0.00”.

Cnepgyer ycTaHOBUTb TeKyliee
BpeMs Ha nporpammartope ( cMm.
MHCTPYKUMUIO OGCnyXuBaHusA
nporpammartopa). Ecnu Bpemsa Ha
nporpaMmmaTtope He YCTaHOBIEHO,
AyxoBKa pabortaTb He GypgerT.

BaxHo!

OnNeKTPOHHbLIN nNporpammaTtop Tts
obopynoBaH ceHcopamu, KOTOpble
06CnyXMBaTCA MPUKOCHOBEHUEM
nanbuya Ha 00OO3HaAYEeHHbIX
NMOBEPXHOCTSIX.

Kaxpoe HanpaBneHue ceHcopa
noarTeBepxXxagaetcd akKyCTU4eCKum
CUrHariom.

MoBepxHOCTb CEeHCOpOB cnepyet
cogepxaTtb B YMCTOTE.

Kamepy AyXOBKM HY>XHO MbITb UCKITHO4YU-
TenbHO Tenrion Boaon ¢ gob6asrneHuem
HebomnbLIOro KonnyecTBa XuUAKoCTU Ana
MbITbSl NOCyAbl.



SKCITYATALUUA

Tanmep

w0 f -o6o3HayeHna paboyunx
& cyHkuwii
CeHcop

1 -ceHcop BbliGopa dyHKLUYK
paboTbl Mporpammaropa

2 - ceHcop ,-”

3 - ceHcop ,+”

OneKTOPOHHBIN NporpaMmMaTtop o6opynoBaH
B CEHCOpbl, KOTOpble BKJ4yakTCcs
npuKocHoBeHnem nubo HaxaTuem uX
NMOBEPXHOCTU He MeHee, YeM Ha 2
CeKyHAbl.

[elicTBYE KaXkaoro ceHcopa NoaTBePXKAaeTCs
3BYKOBbLIM CUrHamnom.

Heobxoammo Bcerga cogepkarb MOBEPXHOCTb
CEHCOpPOB B YNCTOTE.

YctaHoBKa TeKyuwiero speMeHu

[Mocne nogknoYeHns K CETU U MOBTOPHOTO
BKITHOYEHWS NOCIe NponagaHnst HanpsiXKeHns
B ceTn, aucnnen nokasbisaet 0.00, n Hagnuck
AUTO wmepuaer,

. L
A I N |

< | MENUQI >l
2 1 3

13

@®HaxaTb Ha ceHcop 1, Aucnreii nokasbiBaet
"
(w
@ yCTaHOBUTE Tekyllee Bpems, Mosb3ysiCb

ceHcopamu 2 n 3.

Mo nuctedeHun ok. 7 cek. Nocre OKOHYaHUs
onepauun nNo ycTaHOBKE BPEMEHW, HOBblE
AaHHble OyayT 3aHeceHbl B namstb. OT-
KOPpPEKTUpOBaTb BPEMS MOXHO Mo3gHee,
UCMonb3ys ceHcop 2 1 3. [ocne 3Toro MOXHO
BHOCUTb U3MEHEHNS B TEKYLLIEE BPEMSI.

—-—
_l

BHumaHue!
Be3 ycTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHU HeBO3-
MOXHa paboTa AyXOBKM.



SKCIITYATALUA

MuHYyTHBLIN Tanmep

MUVHYTHBIV TalMep MOXHO aKTMBM3UPOBaTb
B NtOOOM MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTUBHOE
COCTOSIHME ApYrvx OYHKLMIA nporpaMmaropa.
Bpemsa paboTbl BbiCTaBnseTca B npegenax
oT 1 MuHyTbl 0O 23 yacoB 59 MuHyT. Ons
TOro, YTO6bl YCTAHOBUTL MUHYTHBIN TakiMep,
HYXHO:

®HaxaTb Ha ceHcop 1, gucnnen nokasbl-

BaeT [\

e
Loy
< | MENUQ| >l
2 1 3

@YyCTaHOBUTb HY)KHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro TaliMepa npu NomoLLu ceHcop 3 u 2.

YcTaHoBMNeHHOe BpeMs MUHYTHUKA MoKasbil-
BaeTcs Ha Avcnneu, a yHkumus L\ BbicBe-
ynBaeTcs Ha aucnneu.

Mo MCTeYeHUN YCTAHOBIIEHHOrO BPEMEHM,
BKIIOYAETCS 3BYKOBOM curHan. dyHkums L\
HaYMHaeT MuraThb.

@ [1na BbIKIIOYEHUA CUrHaNa HaxaTb Ha
ceHcop 1,2 unu 3. 3Hayok yHKLUMKM norac-
HeT, a aucnnen OygeTt nokasbiBaTh TEKyLLEe
Bpems.

BHumaHue! Ecnu 3ByKOBOW CUrHanm He Bbl-
KMOYNTCS PYyYHbIM CMOCOGOM, OH BKMHOYMUT-
€A aBTOMaTMyeckn NpubnmManTenbHO Yepes
7 MUHYT.
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MonyaBTOMaTU4ECKUIA PEXUM

,D,J'IFI TOro, YTOObI AyXOBKa BbIKn4Ynnacb B
onpeneneHHoe BpemMa:

@®yCTaHOBUTE PYYKY (PYHKLIMM [YXOBKM U
PYYKy TEPMOPETYNMPOBaHUS B NMOMNOXEHWE,
npu KOTOPbIX JOSmkHa paboTaTb AyxoBKa

@ HaXMUTE W yaepxuBainTe ceHcop 1, noka
Ha Oucnreun He BbICBETUTCS:

NN NI
WL
[< | m™Menu | >
2 1 3

@ ycTaHoBUTe Tpebyemoe BpeMsi paboThbl
ceHcopamun 2 1 3 B npepenax ¢ 1 MUHYTHI
0o 10 yacos.

YcTaHoBneHHoe BpeMs ByaeT 3anoMHeHo
npubnmanTensHO Yepes 7 CeK, AUCNIEN
CHOBA YKaXeT Tekylllee BpeMsi Npu BbiCBe-
YeHHou pyHkummn AUTO.

[Mo ucteyeHun yctaHOBNEHHOrO BPEMEHMU
[yXOBKa BbIKIOYUTCA aBTOMaTuyecku. Bkro-
unTCsl 3ByKOBOW curHan, a cpyHkumsa AUTO
Ha4yHEeT MUraThb.

@ yCTAHOBUTE PYYKM PYHKLNN OYXOBKA U
TEPMOPETYNMPOBaHUSA B MOMOXEHNE «Bbl-
KITHO4YEHOY,

®HaxaTtb Ha ceHcop 1,2 nnn 3 ans BbIKO-
YyeHus curHana; dyHkums AUTO noracHer,
a aucnnen OyaeTt nokasbiBaTb Tekylliee
BpeEMSI.

BHumaHue! B gyxoBkax, OCHaLLEeHHbIX OgHOM
py4KOn ynpasrneHus, pyvka dyHKLUA LyXOBKU
NpUCOEeLMHEHa K TEPMOpPErynaTopy.



SKCIITYATALUA

ABTOMaTUYECKUIA PEXUM

Ecnu gyxoBky HeOGXOAMMO BKIOUYUTL Ha
onpeneneHHoe paboyee Bpemsi 1 B ycTa-
HOBMEHHOE BPEMS BbIKMIOUNTL, HY>KHO yCTa-
HOBUTb paboyee BpeMs U BPEMSI OKOHYaHWS
paboTbl:

@ HaXKMUTE U y,D,ep)KVIBaVITe ceHcop 1, noka
Ha gucnnen He NosIBUTCA:

sl P

4 )

I< | Menu | >l
2 1 3

®ycTaHoBUTe Tpebyemoe Bpems paboThbl
ceHcopamu 3 1 2, B npegenax ¢ 1 MUHYThI
no 10 vacos,

@HaxXMUTE 1 yaepxuBanTe kHomky 1, noka
Ha Aucnnen He NOSIBUTCS:

A’: - :I -’
4 I |
1< | MENUQ| >l
2 1 3

@yCTaHOBWTE BPEMS BbIKMHOYEHNS (OKOHYa-
HMa paboTbl) ceHcopammn 3 1 2, KOTOpoe He
npesbiwaeT 23 yacoB SIMUHYT,

® yCTaHOBUTE PYUKY (DYHKLUU OYXOBKU U
PYYKy TepMoperynvpoBaHusi B Tpebyemble
MONOXEHUS, MPU KOTOPbIX AOIMKHa paboTaTb
AyxoBKa.
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®yHkuma AUTO BbicBeumBaeTcs, pabota ay-
XOBKM HaYHETCH, Y4uTbIBas pasHuLy Mexay
YCTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHWs pa-
60Tbl U yCTAHOBMIEHHLIM BpEMEHeM paboThbl
OYXOBKV (Hanpumep, yCTaHOBNEHHOE BpeMS
paboTbl Ayx0BK/ paBHsAeTcs 1 yac, a
YCTaHOBMIEHHOE BPEeMS OKOHYaHusi paboTbl
14.00. [lyxoBKa BKOYMTCA aBTOMaTUYECKU
B 13.00).

Mo gocTmkeHnn BpemeHn okoHYaHus pabo-
Thbl, JYXOBKa BbIKIHOYUTCS aBTOMaTUYECKHU,
BKIMIOYUTCSA 3BYKOBOW cCUrHan, a yHKumMs
AUTO Ha aucnnee Ha4YHET MuraTtb.

@ yCTaHOBUTE PYYkM (PYHKLMIA OYyXOBKU U
TEPMOPErynMpoBaHns B NMOJNIOXKEHNE «Bbl-
KMOYEHO»

®HaxaTtb Ha ceHcop 1,2 nnn 3 ans BbIKMO-
yeHusi curHana; dyHkumsa AUTO noracHer,
a gucnnen 6ygeTt nokasbiBaTb Tekyliee
BpeMsi.

b

[

(
(

—

[< | m™Menu | >

2
OTmeHa HaCTpoekK

B no6oi MOMEHT MOXHO OTMEHUTb Ha-
CTPOMKM MWHYTHBIN Tanmep Unun yHKLMK
aBTOMaTU4eCcKon paboThbl.

OTMeHa HacTpoek aBToMaTU4ecKol paboThbl:
®0HOBPEMEHHO HaXaTb ceHcop 2 1 3,

OTMeHa HacTpoeK MUHYTHBbIV Tanmep:
®kHonkon 1 BbIOpaTh OYHKLUUM MUHYTHbIN
Tanmep,

®MOBTOPHO HaXaTb ceHcop 2 1 3,
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N3meHeHue ToHa 3BykoBoro CurHana
TOH 3BYKOBOrO curHama MOXHO W3MEHUTb
cnepywowmnm obpasom:

®0HOBPEMEHHO HaXaTb CeHcop 2 1 3,
OKHOMKON 1 BbIOpaTb PYHKLMIO «TOH», 3Ha-
YeHusa Ha gucnnee 6yoyT murate:

g
e

.

I

@ceHcop 2 BbiOpaTb COOTBETCTBYHOLLMI TOH
B AmManasoHe ot 1 oo 3.

30HA AnNA M3MepeHUs TemmnepaTypbl
NPUroToBreHUsl Msca

30HAOM AN M3MepeHus TemnepaTypbl
NPUroTOBMEHUS MsICA MOXHO MOMb30BaThCs,
ecrnn OH MOAKMIYEeH K po3eTke 30HAa B
AyxoBke. PerynupoBaHue B gvanasoHe
nokasaTtenen: ot 30°C go 99°C, c
TOYHOCTBIO A0 1 rpagyca. ABTOMaTUYECKM
yCTaHOBMEHHbI nokasaTens: 80°C.

Korpa temnepartypa 3oHaa 6yaer Boiwe 0°C,
30HA4 Oyaet pacnos3HaH aBTOMaTUYECKM.

Ecnv 3oHA nogkntodeH, Ase Lmdphbl no nesom
CTOpPOHE MoKa3biBalOT LENCTBUTENbHYHO
(akTyanbHyl) TemnepaTtypy 3oHAa [Ans
NPUroTOBNEHMS Msica, aABe UmdopbI Mo NpaBoi
CTOPOHE - MOKa3biBalOT YCTAHOBIEHHYHO

Temneparypy.

Jreoc
B I B |
< | MENUQ| >l
2 1 3
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Ecnu TecnepaTtypa 30HAa HUXe, 4yeMm
MUHUMAnNbHO AONyCTUMAsA ANs YCTaHOBKM
- 30°C, Ha Tabno nokasbiBaeTca BenuM4MHa
”30”. Ecnu TemnepaTypa 30HAa Bbllle, YEM
MakcumarnbHO OO0MyCTMMas ANA YCTaHOBKM
-99°C, Ha Tabno oTpaxkaeTca MakCMMarbHO
gonyctumasi Temnepartypa Afisi YCTaHOBKM.
OOHOBPEMEHHO C MOAKIIOYEeHNeM  30HAA
Ons NpUroToBnNEHUsT Msica, NMOAKNYaeTcs
nporpaMma M HOMWHanbHasa Temnepartypa
yctaHoBku —80°C. YpoOBEHb YCTaHOBIEHHOM
TeMmnepatypbl MOXHO W3MeEHATb B
TeYyeHne nokasaHus (MHAMKauMKM) ypOBHS
TeMmnepaTtypbl, Henb3s BbICTAaBMATb
Temneparypy B pexvMe BKIHOYEHUSA YacoB.
3BYKOBOW CUrHan 30HA4a Ansi NPUroToBMNEHUs
MsiCa MOXHO NpepBaTb, Haxumasa nobyto
KnaBsuLuy.

AKTUBHYK nNporpamMmy 30HOA UMK
YCT@HOBIEHHbIN 3BYKOBOW CUrHAI MOXHO
npepBatb, OTKM4Yas 30HA.
TemnepaTypHbI 30HA pekoMeHAyeTcs
MCMOnb30BaTb MPU NPUroTOBNEHUN 6OMbLUNX
nopuwmi msica (1 kr n 6onee).

He pekomeHayeTCcda NPUMEHATb
TemnepaTypHbI 30H4 ANSA NPUroTOBNEHNS
MsiCa C KOCTbKO M MsaAca nTuubl. B cniyyae
HeUcnonb30BaHWs TEMMNEpPaTypHOro 3oHAaa
cnepyerT ero BblHYTb U3 PO3ETKN Y pa3MeCcTUTb
3a npegenamu ayxoBoro Lwkadga.
BHumaHue!

CnenyeT NPUMEHSATb UCKIIOYUTENBHO 30HA,
KOTOpbLIA SIBNSIETCS YacTblo 060pynoBaHust
OyxoBoro Lwkacda

TemnepaTypa Ans Tepmo3oHaa

Bua msaca Temnepatypa B
rpagycax
CBuHUHA 85-90
[oBsiguHa 80 -85
TenatuHa 75-80
BapaHvHaHa 80 - 85
Onub 80 -85
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DYHKUMM OYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

[JyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOMW KOHBeKLuen
(ctanpapTHas)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM U
HWKHUM HarpesaTtensamMu, rounem. Ynpasne-
HWe paboTon OCyLLECTBAAETCA NPU NOMOLLN
pyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKN —
yCTaHOBKa 3aK/4aeTcs B NOBOPOTE PY4KU
Ha BbIOPaHHYI YHKLMIO.

a TaKkke pyyKu perynmpoBaHus Temneparypbl
— yCTaHOBKa 3aKIt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOPaHHYH BENUYMHY TeMNepaTypbl
Pyukn BbIkntoyaTenen «cnpstaHbl» B naHe-
nv ynpaeneHuns. [Ang Toro, 4Tobbl BbIGpaTh
xenaemyo yHKUMIO cnegyer:

- OCTOPOXHO HaxaTb Py4Ky M OTMYCTUTb,

- YCTaHOBWTL Ha BbIOpPaHHOW PyHKLMUN.
O06o03HaYveHus pyykn BbiktovaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epPEeAHbIM
YHKLMSAM OYXOBKW.

BbikntoyeHne ocyLLeCTBNSETCS YCTaHOBKOM
obeunx py4yek B nonoxexue , @/ ,0".
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Bo3MOXHbIe NONOXEeHUS PyU4Kn

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4Ky B 3TO NONOXEHUe
MO3BOJISIET XXapPUTb NULLLY Ha rpune
unun Beprene.

BkrnroueH HUXXHUI HarpeBaTernb

B aTOM NonoxeHuu py4vku ayxoBka
HarpeBaeTCsl TONbKO HWXHUM Ha-
rpeeartenem. [NpumeHaTb Npu noa-
KapuBaHWUM BbIMEYKN CHU3Y.

BkrntoyeH BepxHUi HarpeBaTesb
[Mpy 3TOM MONOXEHUN pyyKknU Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKIYNTENbHO
BEepXHUM HarpeBaTtenem. Npume-
HSITb MPU NOMKapMBaHUW BbINEYKM
CBepXy.

BknroyeHbl BEPXHUA U HUXKHUNA
HarpeBaTenu

YcTaHoBKa py4Ky B 3TO NOMOXeEHUe
npuBeneT K HarpeBaHUO OyXOBKU
CTaHOapTHbIM Crocobom.

ABTOHOMHOE OCBeLLeH1e [YXOBKU
YCTaHOBMB pPyyKy B 3TO MOMOXEHWE,
Mbl BKIIOYaeM OCBELLEHNE KaMepbl
OyX0BKW. Vcnonb3yetcs, Hanpumep,
NpU MbITbE Kamepebl.

BkntoyeHne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTaMMOYEK, KENTown
1 KpacHoWn. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKEeNToro LBeTa curHanuaunpyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi KpacHasi namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B lyXOBKE YCTaHOBMUIACh
Hy)XHas TemnepaTypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmMm COBETYIOT nomeLlats bnogo
B pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee MepBOro OTKIHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnoyka OyaeT BkroYaTbes
1 BbIKIIOYATBCA (NoaaepXKaHne Temnepatypbl
BHYTpPY AyX0BKM). XXentas KOHTpomnbHas
namnoyka MOXeT TaKkKe ropeTb B MONOXEHUN
py4kun «OcBeLleHre Kamepbl YXOBKNY.
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[OyxoBKka ¢ eCTeCTBEHHOW KOHBEK-
uuen

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM N HUX-
HWM HarpeBaTensimu, rpuneM. YnpasneHue
paboToi ocylecTBngeTca nNpu NOMoLm
PYyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKW —
yCTaHOBKa 3aKr4aeTcs B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIOpaHHy yHKLMIO,

a TaKkKe pyyKu perynmpoBaHus TemnepaTypabl
— YCTaHOBKa 3aK/t04aeTCsi B NOBOPOTE PYYKU
Ha BbIOPaHHY0 BENUYMHY TemMnepaTypbl
Py4kn BbIkntoyatenen «cnpstaHbl» B naHe-
nv ynpaenenus. [Ong Toro, 4tobbl BbIGpaTh
xenaemyto yHKUMIO cnepyeT:

- OCTOPOXHO HaxaTb Py4Ky M OTMYCTUTb,

- YCTaHOBWTb Ha BbIGpPaHHOW PyHKLMUN.
O603Ha4eHns pyyKkn BelktoyaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
PYHKLMSAM OYXOBKW.

BbIkntoueHne ocyLLecTBNsIeTCs YCTaHOBKOW
obeunx py4yek B nonoxexue , ®” /0.

BHumaHue!

BkniwoyeHune HarpeBaHwus
(HarpeBatens

W T.M.) NOCre BKIMHYEHNS Kakon-nnbo
hYHKLMM JYXOBKM NPOU30AET TOMbKO
nocne Bbibopa TemnepaTypbl.

HyneBas ycTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBELEeHUEe AyXOB-
KM

C noMoLLbl0 YCTaHOBKM NOBOPOTHOW
PYYKM B JAHHOW NO3WLMM 3aropaeTcs
CBET B JyXOBOM LUKady.

BcTpbi pasorpeB

BkrntoyeH BepXHUiA HarpeBaTenb,
yHKUMSI 3anekaHns ¥ BEHTUMATOP.
MpumeHsiecs Anst npeaBapuUTenbHOMo
HarpeBaHusi yXOBKU.

PasmopaxusaHue

Bkno4yeH TONbKO BEHTURATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMsA Kakux-nnodo
HarpeBarenen.

Typ60 rpunb U KOHBeKLMUs

B aTOM nonoxeHun pyyka OyXOBKM
BbIMNOJTHAET (byHKLI,VIPO yCUneHHoro
HarpeBa c KoHBekUuel. Ha npakTuke
3TO MO3BOMSET YCKOPUTL NpoLiecc
06XapuBaHUA 1 yryyLLNTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotossuweroca onwoaa.
MoaxapuBaHMe HeobxoaAMMO Mpo-
M3BOAUTb MPU 3aKpbITON ABepLe
[YXOBKM.

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMNb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIV
«PUJIb» nos3BonsieT Ha 3anekaHune
npu O4HOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BepxXxHeM HarpesaTene. [JaHHad
yHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BbICOKYO TEMMNEPATYpPY B BEPXHEW pa-
bouel yacTu yXOBKU, B pesynbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsHMBAKOT-
Cs1, [aHHasa PyHKLMA NO30MSIET Takke
Ha 3anekaHne 6onbLUNX MNOPLIMIA.
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BKrtoyeHa dyHkuus «F'PUTNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, npyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLnin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENen, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 640 He
MoxeT 6bITb ToMnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYry0 CTOPOHY).

BKIHOYEH HWXXHUMW HarpeBaTernb

B faHHOM nonoxeHwy NOBOPOTHON
PYYKU OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIto-
YATENBHO C MOMOLLLIO HUXKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» Bbinevka u
BbiNeyka ¢ pyKTOBON HAYNHKOW)

BKJTHOYEH BEPXHUA U HUXKHUWA Ha-
rpeBaTtesnb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW PYYKu B
[OAHHOW No3uuMu NO3BOMSET Harpe-
BaTb [IyXOBKY KOHBEHLMOHAambHbIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoouT
ansa neyvenus 6ntog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuubl (o6a3aTensHbIM
SIBNSIETCA NpeaBapuTenisHoe pasorpe-
BaHWe JyXOBKY, a TaK e NpPYMeHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLIECC Nneye-
HWUS1 HA OLHOM YPOBHE.

BbIKITIO4eH BEHTUNATOP, a TaKke
BEPXHUM U HUXKHUW HarpeBaTenb.
B paHHoM paboyer nos3vumm
NMOBOPOTHOW PyYky AyXOBKa paboTaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMOHamnb-
Has QyXOBKa C BEHTUNATOPOM (oyHK-
ums pekomMeHayeTcsi BO BpeMs
npolecca neyeHns).
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KoHTponbHasa namna

BkntoyeHve AyXOBKM COMPOBOXAAETCH CBe-
YeHneM OBYX CUrHamNbHbIX FTaMMoYek, XXenTon
1 KpacHOW. fopeHne KOHTPONbHOM NaMMoYKM
XXENnTOoro uBeTa curHanuampyet o pabote ay-
x0BKM. [Noraciuas kpacHas nammnoyka nHop-
MUpYET O TOM, 4YTO B YXOBKE YCTaHOBMIACh
Hy>XHas Temnepartypa. Ecnu kynuHapHble
pekoMeHAaLMM COBETYIOT MomelLuaTb 6niogo
B Pa30rpeTyto AyXOBKY, 9TO HY>KHO AenaTtb He
paHee NepBOro OTKIOYEHUS KPaCHOW KOH-
TponbHoOM namnoyku. B npouecce npurotos-
NeHnsa KpacHas namnodka Oyaet BkioyaTbes
W BbIKIIOYaTLCA (NopaepXKaHve Temnepatypbl
BHYTPWU AyXoBku). XKenTtas KOHTpornbHas
namrnoyka MOXeT TakkKe ropeTb B MONOXEHUN
pyykun «OcBeLLeHre Kamepbl AyXOBKUY.
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PYHKUMM OYXOBKU 1 ee obCrykuBa-
Hue.
[lyxoBKa ¢ NpMHyAUTENbLHOW KOHBEKLNEN
(c KOHBEKLUMEN U KONbLEBbIM
HarpeBarenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsl MPU MOMOLL
BEPXHETO N HWKHEro HarpesaTenei neyku n
KONMbLEBOro Harpesatens. PaboTa OyxoBKu
ynpasnsieTcs npy NoOMoLLM py4kM BbiGopa
pexvMa paboTbl AYXOBKM — YCTaHOBK a
3aKsI04aeTcsl B NOBOPOTE PY4YKM B HYXKHOE
NONOXEHNEe, a TakKe Py4KN perynmpoBaHus
TemrepaTtypbl - yCTaHOBKa 3aKMioyaercs B
NOBOPOTE PY4YkM Ha BblbpaHHOE 3HayeHue
Temneparypbl.

Pyuku BbikntoyaTenen «cnpsitaHbl» B naHe-
nv ynpaenenusi. [Ans Ttoro, 4Tobbl BbIOpaTh
Xenaemyto pyHKUMIO cnepyeT:

- OCTOPOXHO HaXaTb PYYKy U OTMYCTUT,

- YCTaHOBUTL Ha BbIOPaHHOM OYHKLIMUN.

BhIKntoYeHE OCYLLECTBMASETCA YCTAaHOBKOM
06eunx py4ek B nonoxexve ,, ®”/,0".

BHumaHue!

BkntoyeHve HarpeBaHus (Harpesare-
N8 1 T.N.) NOcne BKIIOYEHUS KaKon-
nmMbo hyHKUMN SyXOBKW NpoOU3onaeT
Tonbko nocne Bbibopa Temnepary-

pbl.
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Hyneesasd yCTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBeLLeHNe [YXOBKU
C noMoLLbO YCTAaHOBKMN MOBOPOTHON
pYYKM B JAHHOM NO3WLMK 3aropaeTcs
CBET B yXOBOM LUKady.

BcTpbin pasorpes

BkntoyeH BepxHU HarpeBaTtenb,
yHKUMUS 3aneKaHns U BEHTUNATOP.
MpumeHsiecs onsa npegBapuTENbLHOIO
HarpeBaHus JyXOBKMU.

PasmopaxuBaHue

Bkno4yeH TOnNbKo BEHTURATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMA Kakux-nnbo
HarpeBartenen.

Typ6o0 rpunb 1 KOHBEKUUSA

B 9TOM MONoOXeHuu pydka AyXOBKW
BbIMOMHSAET (PYHKUMIO YCUITEHHOrO
HarpeBa C KOHBeKLuet. Ha npakTuke
3TO MO3BOMSET YCKOPUTL MpoLecc
o6xapMBaHUS 1 yryyLWWUTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoesiuerocs 6nwoga.
MoaapuBaHve HeobxodMMO Npo-
M3BOAMTb MpU 3aKpPbITON ABepLe
[OYXOBKW.

¢yHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIN
«PUJb» nosBonseT Ha 3anekaHue
npu OOHOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BEpXHeM HarpesaTene. [JaHHas
YHKLMS NO3BONET NPUMEHATL Bonee
BbICOKYO TEMMNEPATYpPy B BEPXHEW pa-
Bouer yacTu yXOBKU, B pesyrnbraTte
yero 6ntoaa 6ornbLue 3apyMsAHUBAIOT-
€S, AaHHasA YHKLUMA NO30NSET Takke
Ha 3anekaHune 6onbLUNX MOPLMIA.
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BKrtoyeHa dyHkuus «F'PUTNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, npyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLnin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENen, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 640 He
MoxeT 6bITb ToMnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYry0 CTOPOHY).
BKJTHOYE€H HWXKHUI HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoXeHuu NOBOPOTHOW
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIHo-
YUTENBbHO C NMOMOLLBIO HUXKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BRaxHasi» BbiNeyka U
BbINeyka ¢ PPYKTOBON HAYNHKOW)

BKITHOYEH BEPXHUM M HUXKHUW Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pYYKU B
[OAHHOW Mo3MuMM MO3BOSSIET Harpe-
BaTb [AYXOBKY KOHBEHLMOHaIbHbIM
cnocobom. lNMpekpacHo noaxoauT
ans neyveHus 6ntog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06513aTenbHbIM
SIBNSIETCH NpeaBapuTenbHoe pasorpe-
BaHMWeE JYXOBKY, a TaK e NpYMeHeHne
TEMHbIX MPOTUBEHEN), NPOLIECC Nneve-
HWS HA OJHOM YPOBHE.

BKITIOYE€HA TePMOBEHTUNALMUA
YcTaHOBKa MOBOPOTHOW pPYYKU
B (pyHkuumm «BKJIOYHEHWE
TEPMOBEHTUITALUMNW»no3BonsieT
HarpeBaTb OYXOBKY «NPWHYAUTEmNb-
HbIM» CMOCOBOM C NMOMOLLbIO TEPMO-
BEHTUNATOPA, KOTOPbIV PACMONOXEH
B LleHTpanbHOWM YacTu 3aHeN CTEHKN
OyxoBoro wwkada. B koHBeHUMoHanb-
HbIX IyXOBKax B MpoLecce neyeHus
npumMmeHsitoTcs 6onee HU3KME Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHMe gaHHbIM cnocobom
Ha- rpeBaHusi NO3BOSSIET PABHOMEPHO
pacnpenenvTb TEMO BOKpyr ontoaa,
KOTOpOE HaxoauTCs B AYyXOBKE.
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BbIKITIOYEH BEHTUNATOP, a TaKxke
BEPXHUN U HWXKHWUWA HarpeBaTenb.
B naHHon paboyert nosnuum
NMOBOPOTHOM PyyKM AyxoBka paboTtaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMoHanb-
Has QyXoBKa C BEHTUNATOPOM (dDyHK-
uuns pekoMeHAyeTcs BO BpeMms
npowecca neveHus).

BKJTHOYEH TEPMOBEHTUNATOP U HUX-
HWUI HarpeBaTenb

B paHHOM MonoxeHun NoBOPOTHOMN
pyykn OyxoBka paboTaer B pexvMe
TEPMOBEHTUNALNUN U BKITHOYEHHOTO
HWXHEro HarpeBaTensi, YTo NpMBOAUT
K MOBbILLEHUIO TeMMNepaTypbl OT CMo-
coba nevyeHus. bonbLuee KoNM4YecTBo
Tenna OyoeT Haxo4UTbCS B HUDKHEN
YyacTu BbiNekaemMoro, Hanpumep,
NPUroToBrIEHNE «MOKPOM» BbINEYKM,
nuuLbl.

&

KoHTponbHasa namna

BkntoyeHve AyXOBKM COMPOBOXAAETCH CBe-
YeHneM OBYX CUrHamNbHbIX TaMMoYek, XXenTom
1 KpacHOW. fopeHne KOHTPONbHOM NTaMMOYKM
XKENnToro uBeTa curHanuampyet o pabote ay-
x0BKM. [Noraciuas kpacHas namnoyka nHop-
MUpYET O TOM, YTO B ;YXOBKE YCTaHOBMIaCh
Hy>XHas Temnepartypa. Ecnu kynuHapHble
pekoMeHAaLMN COBETYIOT NomeLlaTb 6riogo
B Pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee NepBOro OTKIMOYEHUS KPaCHOW KOH-
TponbeHoOM namnoyku. B npouecce npurotos-
neHnsa KpacHas namnodka byaeT BkioyaTbes
W BbIKIOYaTLCA (NopaepXKaHve Temnepatypbl
BHYTPWU AyXxoBKkuW). XKenTtas KOHTpornbHas
namroyKa MOXeT TakkKe ropeTb B MONOXEHUN
pyykun «OcBeLLeHre kKamepbl AyXOBKUY.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKYy AYXOBKU B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOOM
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3akpbITON ABEPLE OYXOBKU).
MocTaBUTb B AYXOBKY MOAHOC C MpO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criyvyae obxapu-
BaHWs Ha BeEpTESe - pacronoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NOA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNATbL
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMKM «rpunb» M «YCUIEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy HY>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a Ansi (pyHKUUM «KOHBEKLIUS U
rpunb» Makcumym Ha 190°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, OO-
CTYMHble YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He nmognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMUMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
KOMNnekTauuen nnuol,

Bbineyky MOXHO Npor3BoanTh B hopmMax 1 Ha NOAA0HAX MPOMbILLIIEHHOTO MPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaensAoLLme. [ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHM Iy4Lle NpoBOAAT TEMNSO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHNS,
He pekomeHayeTcsa NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NMPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN N HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIM MPOrpes
DyXOBKM He obsi3ateneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYXOBKM, HY>KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst ocTaBUThL BbINeYKy B AyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbIMEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOfb30BaHNEM (OYHKLUN Lmp-
Kynauumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpeBaTens),

lMapameTpbl BbINeYkn, NprMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTeNbHO OTIIMYAKTCA OT HaluUx
pekoMeHaaLmMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
pPEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UK BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BPpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTCs.

23



NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[yxoBka c ecTeCTBEHHON KOHBEKLMeN (cTaHgapTHas)

Bua BbIneuKm DyHkuny Temnepatypa YposeHs Bpewms [MuH.]

npoaykT ATEBlku c € 9 ( L>
E O 160 - 200 2.3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
D 0 220 - 240 3 10-15

= O 210 - 220 2 45 - 60
D 230 - 250 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX nNpPUCTpacTUi 1 onbliTa.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBkKa ¢ ecTeCTBEHHON KOHBEKLMen

Bupa Bbineyku DyHKLUMN Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykT ATXZOTM . e ‘3 < L)
= OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
E A 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 407
JA 150 3 65-70
D O 220 - 240 3 10-15
< O 210 - 220 2 45-60
<] N 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) T 190 2-3 50 - 60
&) 0 160 - 180 2 45-60
£ O 190 - 210 2 40 - 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3MEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyNIMHapHbIX NPUCTpPacTUi 1 onbITa.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHOMN KOHBEKLMEN (C KOHBEeKLUUEN U KonbLeBbIM

HarpeBarernem)
Bupa Bbineyku DyHKLUMN Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]

npoaykKT AYXOBKU

A o | e ®
E OJ 160 - 200 2-3 30-50
A - 160 - 180 2 20 - 40*
m 140 - 160 2 10 - 40*
Q@ 200 - 230 1-3 10 - 20

VD O 210 - 220 2 45 - 60

<] 160 - 180 2.3 45 - 60

<X X 190 2-3 60 - 70
/j 230 - 250 4 14-18
v O 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
) O 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ o 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 -60
@ 175 - 190 2 60 - 70
% OJ 190 - 210 2 40- 50
%’5 T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAEHHbIE B Tabnuuax sBMASTCS CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBUCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPaCTWIA U onbiTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTeENs U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M €e NpaBuiibHOE
codepxaHve B 3HaYMTenbHOW Mepe npop-
neBalOT cpok ee 6esaBapuiiHoi paboThbl.
Mepen YMCTKON JYXOBKY HY>HO BbIKIIOUUTb,
obpaTMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4TOObI
BCE PYYKM HaXOAUIUCH B MONOXEHUN

,@” /,0”. Y1CcTKy MOXXHO NMPOM3BOANTL TOSb-
Ko ro-

Ccre Toro, Kak AyXOBKa OCTbIHET.

@ [lyxOBKYy CriefyeT YUCTUTb NOCIe KaXKaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKE BKIKH4YaeTcsa
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywuTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MblTb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobaBneHnem Hebornb-
LLIOro Konn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKM,

-PYYKy perynsiropa Temneparypbl yCTaHO-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4yky Bbibopa
pexrmMma paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN

HarpeBaTernb» [;]

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
0bbeM Kamepbl NPOTEPETH TPSAMKON UMK
rybkon, 3ateM NpoMbITb TEMNMON BOAOM
¢ nobaBneHnem XuakocTu Ans MbiTbA
nocyabl.

BHumaHmne. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKM MOXET MMETb BUA Kanenb
WNN OCTaTKOB BOAbI NOA MAUTOW.

[Mocne mMbITbA Kamepbl AyXOBKU €€ cre-
OyeT BbITEPETb HACYXO.
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BHumaHue!

Ons 4ncTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN He NPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, cogepxallive abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ku ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Onsa ucknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxeHUs1 3NIeKTPUYECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM naMmno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHusi yCTaHOBUTb B

nonoxexve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYAUTb

nuTaHue,

BbIBEPHYTb 1 NPOMbITH KOMNMaK NamMmnoyKu,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEpHYTbH OCBETUTENBLHYIO NAaMMOYKy 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb

€€ Ha HOBYIO

— NaMrnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHoCTb 25 W -pe3bba E14.

- ~

Jlammoyka OyxoeKku

BeepHyTb namnouky. O6paTute BHUMa-
HWe Ha NPaBUMbHYHO YCTaHOBKY NaMIMOYKM
B KepaMuyeckoe rHesao.

® BBepHYyTb Kosnak namMmnoyku.



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLubl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU U €€ YUCTKM MOXHO CHSATb ABEp-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATL
npefoxpaHuTenb, HaXo4sAWMNCA B netne
(puc. A). iBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BblABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUSA
B obpaTHOM nocnepoeaTenbHocTu. Mpu
yCTaHOBKe criefyet o6paTntb BHUMaHune Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABEPLbl OyXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONYyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NoMbITKE 3aKPbITUS
ABepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NeTNN

A

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesib
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLbto NfOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BblABMHYTb BEPXHIOK MIaHKy
[Bepen, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHYTb  (BbITSAHYTb) MMaHKy BEpPXHUX
[Bepen, kak MokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXXUBAHUE U YXOO

3. BHyTpeHHee CTekIo BblHYTb 13 Kpenne-
HMS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMWYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl yCTAHOBWTbL CTEKMO, crneayer
noctynate B oOpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapgkas 4acTb cTekna [orfkHa Haxo-
ONTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyet BpaBnuBaTthb
BEepPXHIOKO MIaHKy OHOBPEMEHHO C
ob6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, 4to-
Obl NPaBWIbHO YCTAHOBUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeW, cnenyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblii €€ KOHeL, pa3MacTUTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYKa «3allénkuBaHus». 3atem, C ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MMaHKy
[0 MOMEHTA 3BYKa «3aLlEnKMBaHUS».

21—\
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CHsimue 8HympeHHe20 cmekra.
2 cmeKnsiHHbIe.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna.
3 cmekKrnsiHHbIe.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBkn, 0603Ha4eHHbIe BykBoi D, o6opyao-
BaHbl B NErKO BbIHMMAIOLLMECS Hanpaensto-
LLiMe NPOBOAHMKM (MPOBOMOYHbLIE NECEHKN)
NPOTUBEHEN (M OPYTNX BIIOXKEHWIA) [YXOBOrO
wkadpa. Ans Toro, YTO6bI UX BBIHYTb AMS Mbl-
Tbsl, CNEAyeT NOTSHYTb 32 3NeMeHT — 3aLen-
Ky, KOTOPbI HaxoauTcs Bnepeamn (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHUTbL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3apHero anemeHTta — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS1, YACTbIE HaNpaenstoLLMe NPOBOAHUKN
NMOMECTUTb B KPENEXHBLIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOro LUKaga, HaXkumaTenbHbIM OBUKEHNEM
BXaTb areMeHTbl — 3auenku (Z1iZ2) .

[yxoBku, 0603HayveHHbIe BykBamu Dp, o6opy-
[OBaHbl B HepXaBetoLLme Teneckonmyeckne
(pa3pBukHbIE) HAMPaBNAOLLME, MPUKPENNEH-
Hble K MPOBOMOYHbIM NPOBOAHMKaM. Hanpas-
nsoLwue cnegyet BbIHUMATb U MblTb BMECTE
C NMPOBONOYHbIMK NpoBoAHMKamMu. [Mepeq
pa3meLleHneM Ha H1X MPOTUBEHEN, cneayeT
UX BbIABVHYTb (€Cnun AyxOoBKa Harpeta, npo-
BOHWKM Hago BblABUHYTh, 3aUenvB 3a4HUM
Kpaem npoTuBeHsi 3a bydepa, KoTopble Ha-
XOAATCA B NepeaHer 4YacTu NPOBOAHMKOB) U
3aTemM BBECTU BMECTE B NMPOTUBEHEM.
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BHumaHme!

Teneckonuyeckue HanpaenswoLwme
(NpOBOOHMKN) HEMNb3ST MbITb B MOCY-
[IOMOEYHbIX MaLLUHaXx.

Mepuopnyecknin ocMmoTp

[Nomumo gencTBuin, HeobxoauMbIX ANs
NnoaaepXaHust AyXOBKU B YMCTOTe, crie-
ayert:

npoBOAUTbL Mepuoguyeckne npoBepPKU
paboTbl 3N1eMeHTOB ynpaBneHus n pa-
6ounx rpynn nnutel. Mocne ncredeHuns
rapaHTUMHOrO CpoKa, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOr0 COCTOSIHWUSI MInTbl B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMEHHbIE KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,

npy HeobXoAMMOCTU NMPOBECTU 3aMEHY
BblLLIEALUNX U3 CTPOSA AeTanen u y3nos

BHumaHue!

Bce peMOHTHbIE U perynsaumoHHble
paboTbl AOMKHbLI MPOU3BOAUTLCSA
COOTBETCTBYIOLLIUM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM UMM MacTe- POM, UMELLUM
HeobBxoauMYy KBanudukauuo u
J0MyCK.



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:
BblkntounTb paboumne y3nbl NAnThbl
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHve

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Menkue gedekTbl NONb30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, 4em 06paLlaTbCa B CEPBUCHBIV LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponasno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MNM 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,1 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 65 - 72 nuTtpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0bObeMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Berthren
der heilden Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Koch-
flache keine aggressiven Putzmittel oder scharfen
Metallgegenstande, die die Oberflache beschadigen
konnten (Entstehung von Spriingen oder Brichen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Nur die Fleischsonde, die als Ausstattung des Bac-
kofens mitgeliefert wurde, darf eingesetzt werden.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.,

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel dirfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.

37



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Bratblech*

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

AN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. ™~

® Abzughauben sind gemafl den Anwei- P
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\
.

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-

schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.
S

< | |
S
~ ,\ .

,/5@/ ]: %

\

K -

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erflllt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.
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Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

® vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

® Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

® Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéahlen:

1. den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

2. auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Achtung!

In den Backdfen, die mit elektroni-
scher Steuerung Tts ausgestattet
sind, wird im Display nach dem An-
schlieen an die Netzversorgung eine
regelmafig blinkende Uhrzeit ,0.00”
angezeigt.

Die aktuelle Uhrzeit der elektroni-
schen Steuerung einstellen.

Wird die aktuelle Uhrzeit nicht ein-
gestellt, kann der Backofen nicht
betrieben werden.

Wichtig!

Die elektronische Steuerung Tts ist
mit Sensoren ausgestattet, die man
durch Berlhrung der markierten Be-
reiche bedient.

Jede Umsteuerung des Sensors
wird mit einem akustischen Signal
bestatigt.

Die Sensorflachen sind sauber zu
halten.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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Elektronische schaltuhr

-Kennzeichnung

A
m U
SRAY von Betriebsfunktionen

o

Touch-Sensoren

1 - Sensor fir die Auswahl der Betriebsart
der elektronischen Steuerung

2 - Sensor ,-’

3 -Sensor ,+”

Die elektronische Steuerung verfligt Uber
Touch-Sensoren, die durch Berlihrung oder
Andriicken deren Flachen Uber mindestens
2 Sekunden eingeschaltet werden.

Die Aktivierung eines jeden Sensors wird
mit einem akustischen Signal bestatigt.

Die Sensorflachen sind immer sauber zu
halten.

Uhrzeit einstellen

Beim Netzanschluss oder bei erneutem
Einschalten nach vorherigem Netzspan-
nungsausfall wird an der Anzeige Uhr 0.00
angezeigt.

. T

S A |
1< | MENUQ| >l

2 1 3
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e Sensor 1 driicken und solange gedll:lijckt
halten; in der Anzeige erscheint dann S .

Uhrzeit mit den Sensoren 2 und 3 ein-
stellen.

Nach Ablauf von ca. 7 sek. nach Uhrzeitein-
stellung werden die neuen Daten gespei-
chert.

Achtung! Ohne eingestellte Uhrzeit ist die
Backofenfunktion unmdglich.
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Timer

Zeitdauer ist im Bereich von 1 Minute bis
23 Stunden und 59 Minuten. Um den Timer
einzustellen, sind folgende Tatigkeiten durch-
zufihren:

e Sensor 1 driicken und solange gedriickt
halten; in der Anzeige erscheint dann &=,

e
Uy
< | MENUQ| >l
2 1 3

e Zeitdauer am Timer mit den Sensoren 3
und 2 einstellen. Die eingestellte Zeitdauer ist
an der Anzeige zu sehen und die Betriebs-
funktion £t leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
ein Schallsignal ausgel6st und die Betriebs-
funktion Q fangt wieder an zu blinken.

Sensoren 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; dann erlischt die
Betriebsfunktion und in der Anzeige wird die
Uhrzeit angezeigt.

Achtung!
Wenn das Schallsignal nicht manuell abge-
stellt worden ist, wird es automatisch nach
Ablauf von ca. 7 Minuten automatisch ab-
geschaltet.
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Halbautomatischer betrieb

Wenn der Backofen in einem vorgegebenen
Zeitpunkt abgeschaltet werden soll, sind fol-
gende Tatigkeiten durchzufiihren:

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewtinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll,

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

NEYEL

gy U )
[< | m™Menu | >
2 1 3

e gewinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2, im Bereich von 1 Minute bis
zu 10 Stunden einstellen.

Die eingegebene Zeitdauer wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert und in der Anzeige
erscheint wieder die Uhrzeit, wobei die Be-
triebsfunktion AUTO leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
der Backofen automatisch abgeschaltet, es
ertdnt ein Schallsignal und die Betriebsfunk-
tion AUTO beginnt zu blinken;

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen
und der Temperatur in die Abschaltposition
bringen,

Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
erlischt und es erscheint die Uhrzeit in der

Anzeige.
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Automatischer betrieb

Wenn der Backofen fiir eine vorgegebene
Betriebsdauer ein- und in einem festgelegten
Zeitpunkt ausgeschaltet werden soll, dann
sind die Betriebsdauer und der Zeitpunkt der
Abschaltung wie folgt einzustellen:

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

sl P
UL )

I< | Menu | >l
2 1 3

e gewilnschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2 einstellen (siehe Halbautoma-
tischer Betrieb).

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

N I |
b I I |

1< | MENUQ| >
2 1 3

e Abschaltzeitpunkt (Betriebsende) mit den
Sensoren 3 und 2 einstellen; der kann nur um
maximal 23 Stunden und 59 Minuten vom
aktuellen Zeitpunkt entfernt sein,
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o Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewunschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll.

Die Betriebsfunktion AUTO leuchtet, der
Backofen wird jedoch erst in dem Zeitpunkt
eingeschaltet, der aus dem Unterschied zwi-
schen dem eingestellten Abschaltzeitpunkt
und der eingestellten Betriebsdauer folgt
(wenn z.B. die Betriebsdauer auf 1 Stunde
und der Abschaltzeitpunkt auf 14.00 Uhr ein-
gestellt worden sind, wird der Backofen um
13.00 Uhr automatisch eingeschaltet).

Nachdem der Betriebsende-Zeitpunkt er-
reicht worden ist, wird der Backofen automa-
tisch abgeschaltet, das Schallsignal ausge-
I6st und die Betriebsfunktion AUTO beginnt
wieder zu blinken,

» Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die Abschaltposition brin-
gen,

* Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das Schall-
signal abzustellen; die Betriebsfunktion
AUTO erlischt und die Uhrzeit erscheint in
der Anzeige.

(e -

(e 1
I< | MENUQ| >l
2 1 3

Achtung! Die programmierten Einstellun-
gen lassen sich jederzeit Uberpriifen und
korrigieren. Es ist aber unmdglich, die Uhr-
zeiteinstellung zu &ndern, wenn sich das
Programmiergeréat in halbautomatischem
oder automatischem Betrieb befindet.
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Einstellungen l6schen

Die Einstellungen der Timer oder die Funktion
des automatischen Betriebs konnen jederzeit
geldscht werden.

Léschen der Einstellungen des automati-
schen Betriebes:

* Betatigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

Loschen der Einstellungen der Timer:

» Wahlen Sie die Timer — Funktion aus, indem
Sie den Sensor 1 betatigen

« Betatigen Sie erneut die Sensoren 2 und 3,

Anderung des tons
Des akustischen signals

Der Ton des akustischen Signals kann in fol-
gender Weise geandert werden:

 Betatigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

* Mit dem Sensor 1 wahlen Sie die Funkti-
on “Ton*, die Anzeige auf dem Display wird
pulsieren:

Mit dem Sensor 2 wahlen Sie den entspre-
chenden Ton im Bereich von 1 bis 3 aus.

Fleischsonde

Die Fleischsonde kann durch deren Anschli-
elRen an die Steckdose im Backofen-Innen-
raum genutzt werden. Einstellung und Anze-
igen: 30°C bis 99°C, Genauigkeit: 1 Grad,
Voreingestellter Wert: 80°C.

Wenn die Temperatur der Fleischsonde die
0°C-Marke ubersteigt, wird die Fleischsonde
automatisch erkannt.

Ist die Fleischsonde angeschlossen, wird
mit zwei Ziffern links auf die Ist-Temperatur
der Fleischsonde und mit zwei Ziffern rechts
auf die voreingestellte Temperatur hinge-
wiesen.

areoc
B T |
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Ist die Temperatur der Fleischsonde niedri-
ger als die einstellbare Mindesttemperatur
von 30°C, wird im Display der Wert "30” an-
gezeigt. Ist die Temperatur der Fleischsonde
héher als die voreinstellbare Hochsttempe-
ratur von 99°C, wird im Display die einstell-
bare Hochsttemperatur angezeigt. Wird die
Fleischsonde eingeschaltet, wird das Pro-
gramm aktiviert und die Nenntemperatur auf
80°C eingestellt. Der Wert der eingestellten
Temperatur kann geéandert werden, solange
die Temperaturwerte angezeigt werden und
nicht, wenn sich die Uhr im Aktivierungsmo-
dus befindet. Der Alarm der Fleischsonde
kann durch Driicken einer beliebten Taste
ausgeschaltet werden.

Das aktivierte Programm der Fleischsonde
oder der eingestellte Alarm kénnen durch
Abschalten der Fleischsonde ausgeschaltet
werden.

Die Gebrauch der Fleischsonde ist zu emp-
fehlen, wenn gréRRere Fleischsticke (1kg und
mehr) gebraten werden.

Die Fleischsonde ist dagegen beim Braten
von Fleisch mit Knochen oder Geflligelfleisch
nicht zu empfehlen.

Sollte die Fleischsonde nicht genutzt werden,
die Fleischsonde aus der Steckdose ziehen
und auRerhalb des Backofen-Innenraums
platzieren.
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Achtung!

Nur die Fleischsonde, die als Ausstattung des
Backofens mitgeliefert wurde, darf eingesetzt
werden.

Temperaturen fiir die Fleischsonde

Fleischsorten Temperatur
[°C]
Schweinefleisch 85-90
Rindfleisch 80 -85
Kalbfleisch 75-80
Lammfleisch 80 -85
Wildfleisch 80 -85
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Backofenfunktionen

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewunschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewtlinschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

0
e’ ¢
! &
&
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N
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Beim Ausschalten des Gerats sind beide

Schalter auf die ,®"/,0”-Position zu drehen.

o
‘O

Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters
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Unabhingige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden
Sie diese z.B. bei der Reinigung des
Backofeninnenraums.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen auf
herkdmmliche Weise.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Grillhitze
Diese Drehschalterstellung ermdg-
licht das Grillen von Speisen auf
dem Rost.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Backofen mit Umluft (mit
Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die
entsprechende Position. und des Tempe-
raturreglers — die Wahl der gewinschten
Backofentemperatur erfolgt durch Drehen auf
den entsprechenden Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewtunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” /,,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.

Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhingige Backofen-Beleuch-
:l 1 \: tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen
222 .Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
— Grill und der Ventilator. Zum Vorwér-
men des Backofens.

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

(e
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Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
L Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentur erfolgen.

Supergrill
Die Funktion des Supergrills erlaubt

das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hdhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch grofiere Portionen kénnen so
gegrillt werden.

) Grill
Das sog. ,Oberflachengrillen” wird

fir kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flr
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).



BEDIENUNG

>

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfillung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).
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Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wahrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Backofen mit HeiBluft (mit Gebldse und
HeiRluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze,

Grillhitze und HeilRluftheizung erwarmt wer-
den. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des Bac-
kofen-Betriebswahlschalters — die Wahl der
gewunschten Funktion erfolgt durchs Drehen
des Drehschalters in die entsprechende
Position und des Temperaturreglers — die
Wahl der gewiinschten Backofentemperatur
erfolgt durchs Drehen auf den entsprechen-
den Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewtlinschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewlinschte Funktion drehen. Die

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhéngig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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0 Nullstellung

A, Unabhidngige Backofen-Beleuch-
A/~ tung
" Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

3

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkdrpern.

S

3

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch groRere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird

fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).



BEDIENUNG

Iat

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfillung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,Heif3luft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Rickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkémmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkémmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

HeiRluft und Unterhitze
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Durch Drehen des Reglers auf diese
Position werden Heiluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhoht. Die Zufuhr einer groen
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.

Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird tber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wahrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdir.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 190°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.



BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstéabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit natiirlicher Konvektion

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhdhe | Garzeit [min]
nen
— °C (S ®
= O 160 - 200 2-3 30-50
AN\ 0 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15
=] OJ 210 - 220 2 45 - 60
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45-60
£ = 190 - 210 2 40-50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit Umluft (mit Geblase)

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
nen
- < | €3 | @
= O 160 - 200 2-3 30-50
E 150 3 25-35
AR = 160 - 180 2 20 - 40
m 150 3 65-70
D O 220 - 240 3 10-15
VD O 210 - 220 2 45-60
VD T 190 2-3 60 - 70
// 230-250 4 14 - 18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S OJ 160 - 230 2 90 - 120
@ e 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
% OJ 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit HeiBluft (mit Geblase und HeiBluft)

Art Gebick | Backofenfunktio- |  Temperatur Einschubhhe Garzeit [min]
nen
— 'C €D Q)
E O 160 - 200 2-3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10 - 40*
D 200 - 230 1-3 10-20
<] O 210 - 220 2 45- 60
<X 160 - 180 2-3 45-60
<1 T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
S O 160 - 230 2 90 - 120
S 160 - 190 2 90 - 120
@ X 190 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45- 60
&) 175 - 190 2 60 - 70
£ 190 - 210 2 40- 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentur schlieRen,

— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

L,Unterhitze” [;] drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir offnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Gluhlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere TUrleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tiurleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt 22—
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1T———

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.

1 11

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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Der Backofen ist mit den D leicht heraus-
nehmbaren Leitschienen (Leiterformig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedrickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger
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Die Backofen, die mit dem Buchstaben
Dp gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fiihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fihrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschielRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen flr Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kdénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige Die Stromzufuhr fir das Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,0.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine

Pflegehinweise)
TECHNISCHE DATEN
Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,1 kW
Ausmale des Gerats (HXBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens* 65 - 72 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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